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1. COD. INTERNO / DADO GERAIS
DENOMINACAO DE VENDA LGO1B - Ligante para Empanar Premium

2. IDENTIFICAGAO FABRICANTE/DISTRIBUIDOR

Roti Industria e Comercio de Alimentos Ltda.
Endereco: Rua Danilo Valbuza 310 B — Caieiras — SP
Contato: (11) 3777-9470

CNPJ: 51.749.730/0001-20

I.E.: 239.196.167.119

3. DEFINICAO DO PRODUTO

Ligante para Empanar Premium: é um produto a base de farinha de trigo e fécula de mandioca. Os ingredientes
passam por um processo de coc¢do e secagem a alta temperatura.

4. INGREDIENTES

Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico, fécula de mandioca e corante de extrato de urucum base
norbixina.

ALERGENICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO. PODE CONTER SOJA, CEVADA, CENTEIO, AVEIA E TRITICALE.
CONTEM GLUTEN.

5. PRAZO DE VALIDADE

180 Dias

6. DESCRICAO DA EMBALAGEM

Embalagem de 20 kg: Sacos plasticos impresso PEBD, inodoro e atoxico.

Embalagem de 1 kg: Filme laminado de material PEBD +BOPP técnico, inodoro e atéxico.

Para os dois tipos de embalagens, as informacGes como data de validade, fabricacdo e lote serdo datadas de
acordo a cada producao.

7. TIPO E QUANTIDADE

Ligante para empanar Premium: 20 kg.

Ligante para empanar Premium: 1 kg
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8. CONDICOES E ARMAZENAMENTO

Conservar em local seco e fresco. Ideal consumir em até 20 dias apds aberto.
Manter afastado de produtos que nado sejam alimentos
Empilhar sobre pallets ou estrados limpos, conservados, suspensos do chao, afastados das paredes e teto.

INFORMAGOES NUTRICIONAIS

INFORMAGAO 100g 30g %VD*
NUTRICIONAL  valor energético (keal) 358 106 5
Porgdes por emb.: Carboidratos (g) 75 22 7
Cerca de 33 Aclcares totais (g) 2.1 0,6
Porgdo: 30 g (3/5 Aglcares adicionados (g) 0 0 0
Kicara)
Proteinas (g) 10 3.1 6
Gorduras totais (g) 21 08 1
Gorduras saturadas (g) 0.5 01 1
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares (g) 3 09 4
Sadio (mg) 6.6 2 0
*Percentual de valores didrios fornecidos pela porgdo.

*Segundo RDC429-IN 75 08/10/2020.

10. CARACTERISTICAS

Principais carateristicas

e O ligante PREMIUM ¢é uma alternativa para substituir o ovo, eliminando a contaminag¢do e dando maior

segurangca alimentar.

e E de facil manuseio e tém maior rendimento.

IndicagGes de uso

e Paratodo tipo de Empanados

Sugestdo de preparo

e Dilua 100 g do ligante Premium com 400 ml de dgua em um liquidificador ou manualmente até obter uma

mistura homogénea;

e Mergulhe o alimento na mistura do ligante e empane com a MISTURA PARA EMPANAR PREMIUM ou da

sua preferéncia;

e Durante o empanamento, pressione levemente o alimento para melhor aderéncia
e  Frite em dleo bem quente e sirva.

10.1. CARACTERISTICAS SENSORIAIS

10.2. CARACTERISTICAS MICRO E MACROSCOPICAS

e Aspecto: P6 fino
e  Cor: Amarelo alaranjado
e  Sabor: Caracteristico

e Auséncia de impurezas ou quaisquer substancias

entranhas.
*Segundo RDC N2 623, de 09 de margo de 2022.

10.3.CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

E. coli Max 102

Salmonella Spp Ausente em 25 g
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Bacillus Cereus Max 103

*Segundo RDC724-IN 161 01/07/2022

10.4.CARACTERISTICAS METAIS PESADOS E MICOTOXINAS

Limites max. Tolerados de
I\;Ie::ais X LMT (mg/kg) Limites max. Tolerados Micotoxinas LMT (ug/kg)
Arsénio Total 0,2 Aflatoxinas (B1, B2, G1, G2) 5
Cadmio 0,2 Desoxinivalenol (DON) 1000
Chumbo 0,2 Ocratoxina A 20
*Segundo RDC 722 IN 160 01/ 07/2022. Zearalenona 100

10.5. CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

Umidade: 12% max.
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10.6. ALERGENICOS

Lista de alergénicos

Presente intencional

x s . Ausente
/ ou n3o intencional

Trigo, centeio, cevada, aveia e suas estirpes
hibridizadas

X

Crustdceos e derivados

Ovos e derivados

Peixes e derivados

Amendoim e derivados

x| x [ x| X

Soja e derivados

Leites e derivados de todas as espécies de animais
mamiferos

Améndoa (Prunus dulcis, sin.:Prunusamygdalus,
Amygdaluscommunis L.)

Avelds (Corylus spp.)

Castanha-de-caju (Anacardium occidentale) e
derivados

Castanha-do-brasil ou castanha-do-pard
(Bertholletia excelsa).

x

Macadamias (Macaddmia spp.)

Nozes (Juglans spp.)

Pecds (Carya spp.) e derivados

Pistaches (Pistacia spp.)

Pinoli (Pinus spp.)

Latex Natural

*Didxido de enxofre ou sulfitos >10mg/kg

Aipo

Mostarda

Gergelim

Tremogo ou derivados

Moluscos

Gluten

Lactose

X | X | X [ X [ X | X [X]|X|X|[X|X|X]|X]|Xx

11. REGISTRO DAS REVISOES

12. REVISAO 00: Criagdo do documento 16/05/2025
13. Revisdo 01: Alteragdo na formatagdo 15/08/2025
14. Revisdo 02: revisdo anual 14/04/2026
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Verifique em https://validar.iti. gov.br

Carlos Vallim Junior
Responsavel técnico
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